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الانشطة العامة لشرکة دما کستر
غازیة،  العصیر، مشروبات  البوظة،  الالبان،  تصمیم مصانع صناعات 
غذائیة  کریمات  تصنیع  آلات  تصنیع  وکذلک  الکتشاب  و  صلصة 

وخطوط تخصصیة للصناعات الغذائیة وفق الطلب.
تجدر الاشارة الی أنه یتم تنفیذ جمیع تصامیم المحولات الحراریة 
وتحت  عالیة  تقنیة  معرفة  مع  الانشطة  وسائر   الانتاج  وخطوط 
الکندیة    ALPIN DMG solutions لشرکة  الفني  الاشراف 

وتصمیمها و معرفتها التقنیة.

Dama gostar general activity fields:  
Industrial planning and factory lay out for 
production line of Milk , Ice Cream , Juice 
, Carbonated beverage , different kinds of 
sauce including Mayonnaise and Ketchup 
, Comestible Creams and even more 
machineries lay out based and end-user 
desire and demand in line with new concept 
of industrial customer orientation
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نبذة عن الانشطة التخصصیة لشرکة دماکستر
1 - تصمیــم وانشــاء انــواع مبســترات صناعیــة لمنتجــات الالبــان منهــا الحلیــب، الزبــادي، لبــن رائــب، البوظــة، الجبــن، الکریمــات للحلویــات، عصیــر الفاکهــة، کتشــاب، 

معجــون الطماطــم وغیرهــا.
2- انشاء خزانات من فولاذ مقاوم للصدأ احادیة الجدار وثنائیة الجدار وثلاثیة الجدار للصیانة والمحافظة والتکثیف والطهي في سعات مختلفة.

3 - انشاء cip الصناعیة لغسیل انواع الخطوط متناسبة مع اهداف الانتاج.
4 - انشاء الخالطات باستخدام نقل التکنلوجیا واستخدام افضل القطع التخصصیة وکذلک انشاء انواع المستحلبات الصناعیة.

5 - تصمیم وتنفیذ مخازن التبرید الصناعیة وشبکات التجمید في سعات مختلفة لمنتجات الالبان، البوظة، اللحم، الفاکهة للعلاج والمختبرات.
6 - تصمیم وانشاء المبردات الصناعیة و مخازن التبرید و مبردات سریعة.

7 - تصمیم و تنفیذ تخصصی لعملیات ایصال الکهرباء و الاتمتة وترکیب و مد الانابیب بفولاذ مقاوم للصدأ والمنشآت الصناعیة.
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DG-PA11 E Model Pasteurizers
The advantage of this generation of our Pasteurizers compared with DG-PA11 series, is the maximum level of automation 
throughout the whole pasteurization and pro-
duction process. The pasteurizing unit is in-
ter-linked with other equipment such as CIP, 
Separator, Homogenizers and Central Automa-
tion Panel in an intelligent integration to guar-
antee product safety and quality. 
This requirement specific equipment, based on 
the line operation necessities can come along 
with various automatic valves, flow switch-
es, flow-meter, inverters and other tools such 
as Siemens PLC controller which in turn will 
optimize the functionality and achieve an en-
hanced level of automation. 

DG PA12 HTTH Model
This new generation of our pasteurizers with High Temperature (HT) Heat Treatment feature uses the indirect heating method 
and non-sterilization process and is best for products of different viscosities such as milk, puddings, baby food and ketchup 
while maintaining the fresh qualities untouched. Based on the type of the product and their heat treatment requirements, DG 
PA12 series are capable for heating solutions of up to 128Co which makes them an ideal choice for production of ESL (Extend-
ed Shelf Life) store milk and flavored milk. 

PasteurizationSterilization
Filling in room Tem-

peratureFilling with High Temp.Filling with Room 
Temp.

303030Product’s inlet Temp. ˚C
70-7570-7570-75Deodorizing phase Temp. ˚C
65-7065-7065-70Homogenization Temp. ˚C
>12195-9895-98Pasteurization Temp. ˚C

303030Holding Time / S
3085-9530Product’s outlet Temp. ˚C

>12198-11098-110Pre-Sterilization Temp. ˚C
303030Pre-Sterilization Time / Min.
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Market MilkCheese MilkYogurt MilkCreamIce-cream Mix

508444Inlet Temperature ˚ C

9095957474Pasteurization Temp.˚C

30303001616Holding Time (Seconds)

7565~65-~60Homogenizing Temp. ˚C

484332-284Outlet Temperature ˚C

8080909090Regeneration Percent %

المبسترات
یتم تصمیم وانشاء المبسترات الصناعیة في فئتي اجمالیة: مبسترات اللوحة )الصفیحة( والأنابیب من قبل هذه الشرکة.

 یکون الفرق بین هاتین المجموعتین الرئیسیتین من المنتجات من حیث الکثافة واللصوق ومکونات المنتج وکذلک الدرجة الحراریة للبسترة.

 : DG  Pa11  مبسترات مودیل
تعتبــر هــذه المجموعــة مــن المنتجــات مــن أقــدم منتجــات شــرکة دماکســتر تــم تصمیمهــا وفــق متطلبــات الوحــدات الانتاجیــة وکذلــک محاســبات اجمالیــة لتخفیــض 
اســتهلاک الطاقــة، الاســتخدام الســهل، والعلاقــة المناســبة مــع ســائر المعــدات وزیــادة دیمومیــة مفیــدة للقطــع. حالیــا یتــم تصمیــم و تصنیــع هــذا الجهــاز متناســبا مــع 

حاجــة خطــوط الانتــاج والمعــدات ذات العلاقــة وســاعات العمــل علــی مــدار الســاعة.
 یکــون هــذا الجیــل مــن المبســترات )اللوحــة( باســلوب مســتمر قابــا للاســتخدام لبســترة الحلیــب للمتاجــر، الحلیــب، الزبــادي، لبــن رائــب، البوظــة، الکریــم وحتــی 
عصیــر الفاکهــة مــع لــب الفواکــه مــع اقــل مــن 5mm ملــم ویمکــن مــن خلالهــا اســتخدام المحافظــات الطویلــة الامــد ودی ریتــورات. یتــم تصنیــع هــذه المنتجــات 

بســعات 1000L/H-35000L/H لتــر فــي ثــاث مجموعــات درجــات الحــرارة.
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Model
 No. of
Lines

 Tank
CapacityElectropumpNo. of LinesHeat Exchanger

Plate Heater1 line3*1000 L3 kw15000 L/HDG 41S 1500-3
Tublar Heater1 line3*1000 L3 kw15000 L/HDG 42S 1500-3
Plate Heater1 line3*1400 L4 kw20000 L/HDG 41S 2000-3

Tublar Heater1 line3*1400 L4 kw20000 L/HDG 42S 2000-3
Plate Heater1 line4*1400 L4 kw20000 L/HDG 41S 2000-4

Tublar Heater1 line4*1400 L4 kw20000 L/HDG 42S 2000-4
Plate Heater2 line3*1400 L2*4 kw15000 L/HDG 41D 1500-3

Tublar Heater2 line3*1400 L2*3 kw15000 L/HDG 42D 1500-3
Plate Heater2 line3*1400 L2*4 kw20000 L/HDG 41D 2000-3

Tublar Heater2 line3*1400 L2*4 kw20000 L/HDG 42D 2000-3

:CIP نظام الغسیل في الدائرة المغلقة
مــن أهــم خصائــص الانتــاج مــع نطــاق مناســب متناســبا مــع عملیــة الانتــاج، غســیل الاســطح الداخلیــة بصــورة دائمــة وفــق الســعة، درجــة الحــرارة والکثافــة المحــددة 

بواســطة محالیــل صحیــة.

:DG PACK CIP مودیل CIP
المیــزة المثیــرة للاهتمــام لهــذه المجموعــة مــن المنتجــات عــاوة علــی التمتــع باتمتــة کاملــة للمنتجــات، أنهــا تحتــل مســاحة قلیلــة مــع عامــل ســهل. وضــع جمیــع 
قطــع مکونــة لهــذا الجهــازCIP بمــا فــي ذلــک محــولات حراریــة، مضخــة کهربائیــة وارســال المحالیــل وخزانــات الصیانــة و لوحــة التحکــم و صمامــات و منظمــات البخــار 
علــی الجهــاز. تــم تصمیــم مخــازن صیانــة المیــاه البــاردة بصــورة مکعــب بحیــث جعلهــا اکثــر اســتخداما فــي وحــدات انتاجیــة بســعات متوســطة.  ســعة الغســیل فــي هــذه 

النمــاذج  1000L/H-20000L/H لتــر  وکذلــک امکانیــة اســتخدام  محــولات اللوحــة والانبــوب.

CIP (Cleaning-in-Place System) 
CIP process is a vital feature in line to assure the sanitary quality of the product and longer shelf life. This continuous system is 
used to clean the interior surfaces of the processing equipment, vessels, tanks and pipes in direct contact with the product. CIP 
system is designed to control the cleaning parameters including the temperature, flow and concentration of cleaning solutions 
(water & detergent) with high precision. 

DG Pack CIP Model
Our full automated pack CIP series occupy less space in line and are much easier to operate. To achieve the compact design of 
this CIP Unit, all parts including heat exchangers, electro-pumps, holding tanks, control panel, steam regulators and valves are all 
place on the unit. The custom cubic design of the water tanks and cleaning solutions (water, acid, alkali) makes it a highly-rec-
ommended unit for food industry plants of medium capacity.  
Cleaning capacity in CIP Pack series varies from 10,000L/H - 20,000L/H. The unit can also be directly connected to heat ex-
changing unit of both plate and tubular types.
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خالطات المکبس
یتــم عــرض وانتــاج هــذه المجموعــة مــن الخالطــات والتــي تکــون مــن منتجــات مشــترکة لهــذه الشــرکة وســائر  شــرکات مصنعــة عالمیــة وفــق تقنیــة المنتجیــن الأوربیین 
والکندائییــن ویتــم تصنیفــه وفــق کمیــة الضغــط الموجــود فــي خمــس مجموعــات 25Mpa, 30Mpa, 40Mpa, 60Mpa, 70Mpa  تختلــف ســعة التیــار مــن 40 لتــر 
علــی الســاعة )بصــورة مختبریــة( حتــی 15 طــن علــی الســاعة. وفــق الهیــکل الداخلــي والخارجــي، لهــذه المجموعــة مــن الآلات  تقــدم کبیــر وملحــوظ  و جعــل ادائهــا 
جیــدا وتلبــي طلبــات خاصــة للمســتخدمین.  الســبب الرئیســي لهــذا النطــاق الکبیــر مــن المنتجــات فــي آســیا وأوربــا هــو الهیــکل الخــاص التقنــي باســتخدام ســهل 

وموحــد واســتخدام افضــل القطــع. 
تستخدم هذه المجموعة من الآلات في الحليب ، العصير ، الجبن whey less ، الكاتشب ، المايونيز ، الكريمة والحليب المنكه.

Piston Type Homogenizer
Enjoying the best ever technical specifications amidst having a very smooth and user friendly function & operation mechanism 
have lead the machine to be marked as one of the most popular machines in a wide varieties of end-users in Europe and Asia 
including chemical and dairy product industries.

Fruit juice , Whey less cheese , different kinds of the sauces i.e. ketchup and mayonnaise and flavored milks must be considered 
as where the machine might be installed and be well designed along with the other installed machine in the production lines
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Emulsifiers
Conglomerate water and oil phase , crashing and grinding any ingredients and intermixing powder forms raw material the ma-
chine is mainly using for production different kinds of sauce like ketchup & mayonnaise , sesame cream , analog cheese and 
even peanut cream.

Pre-homogenizers , Disperses and Emulsifiers must be categorized in the same rank of industrial manufacturing machines even 
uniquely & only in DAMAGOSTAR.

Centrifugal Electro pumps
Application : 
Our perfectly designed range DG PU+5 of centrifugal pumps are ideally suited to applications in food industry ( milk,fluid dairy 
products,juice,etc ) and chemical industry for pumping solutions of acid , alkaline , hydroxide and neutral salts and in pharma-
ceutical industry as well .
Max. temperature of a pumped liquid                                  	                                100C°  
Max. viscosity of a pumped liquid                                   	                                75mm2.s1-   
Max. density of a pumped liquid                                     	                                 1,050kg.m3

Construction : 
Pumps are of centrifugal single-stage horizontal type , close-coupled with an electric motor < so they form a pachage unit of 
small size < easily transferabl.pump-set sits on three adjustable feet .

المستحلبات
تســتخدم هــذه المنتجــات لعملیــات مزیــج المیــاه والزیــت، تلییــن المــواد، مزیــج المســحوقات والشــفافیة. یســتخدم هــذا الجهــاز لمعالجــة منتجــات کالکتشــاب، المایونیــز، 

کریمــات السمســم، الاجبــان التناظریــة، کریــم الفــول الســوداني، وغیرهــا.
یتم تصمیم وانتاج هذه المعدات في ثلاث مجموعات المستحلبات، الخالطات و دیسبرسات.
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Tanks to the high efficient heat exchanging parameter the reservoir tanks with different capacity from 10.000 lit to 70.000 lit are 
well designed for milk , juice and food grade oils storage which in turn may be set up either vertically or horizontally based on 
the other lined-in machines. 

Rather than what may be considered as single , double or multiple layers insulated by either wool stone / wool glass or poly-
urethane a wide verities of optional devices and/or measuring instruments may also been set up meeting the end-user desire and 
production line customization including side or right side up agitator , temperature and volume gauges and/or washing in jets.

خزانات الفولاذ المقاوم للصدأ
1 - تصنیع انواع الخزانات احادیة الجدار وثنائی الجدارمن الفولاذ المقاوم للصدأ في سعات 1000 لترالی 100.000لتر

2 - تصنیع خزانات ثلاثیة الجدار للطهي أو التبرید من الفولاذ المقاوم للصدأ المزودة بانواع متجانسات مختلفة في سعات 500 لتر الی 10.000 لتر
3 - انشاء انواع الخزانات تحت الضغط و المفاعیل النوویة من الفولاذ المقاوم للصدأ للاستخدام الکیمیائي والعلاج.
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Main Package 
Concerned as the main central unit in every industrial sector , these packages may be counted on either single or multifunctional 
pasteurizers , homogenizers , cream separator , process tanks & process packages or even adding in powders nozzles.
Enjoying a very wide varieties of automation instruments the entire electrical and automated control system may be well de-
signed based on end-user desire and demands and categorized like following basic models :

Process Package 
Nominated as a very general termination , these kinds of the machines must be concerned as either a single one or a different 
series of combined lined-in production machines i.e. pasteurizer , homogenizer , cream separator …etc.

المخزن الرئیسي
تعتبــر هــذه المخــازن النــواة المرکزیــة فــي الوحــدة الصناعیــة تشــمل تبســتر احادیــة الاغــراض أو متعــددة الاغــراض، المســتحلبات، عنــد الحاجــة، مخــازن البروســیس 
وانظمــة التربیــة وزیــادة المســحوقات. فــی هــذه المجموعــة مــن منتجــات الاتمتــة وادارة الکترونیــة عنــد الحاجــة واســتخدامها بصــورة کاملــة تــم تصمیمهــا وانتاجهــا فــي 

انــواع المودیــات ادنــاه:
ان اســتخدام هــذا الجیــل مــن المنتجــات فــی انتــاج الحلیــب المبســتر، الزبــادی، الکریــم، اللبــن الرائــب، حلیــب الــکاکاو والحلویــات والبوظــة، عصیــر.... الفاکهــة قابــل 

للاســتخدام فــي وحــدات انتاجیــة، المراکــز التعلیمیــة ومــزارع انتــاج الحلیــب والمختبــرات.

حزم العملیاتیة
ــع  ــي الواق ــی مجموعــة مــن الآلات والمعــدات یتصــل ببعضهــا البعــض وتقــدم اداء موحــدا لمعالجــة منتــج خــاص تحــت ادارة الوحــدة و ف ــق هــذه المجموعــات ال تطل

ــع المصنوعــة ســابقا فــي ســعات منخفضــة. المصان
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Strained & Flavored Yoghurt Package 
Designed for manufacturing strained , flavored , fruit and vege-
table yoghurts. 

Philadelphia Cheese
Rather than whatever must be re-
ferred as pasteurization the machine 
is mainly supporting the entire man-
ufacturing process for either flavored 
or plain Philadelphia cheese.

Chilling unit
Operation as a self – governing continuous chilling unit the 
machine may support one or even more milk reservoir tanks 
, Ice cream tanks and ….etc.

جهاز زبادي مجرد وذات نکهة
تســتخدم هــذا الچهــاز فــي انتــاج انــواع الزبــادي المجــرد ذات نکهــة،  زبــادی مجــرد 

بالخضــار وزبــادی بالفواکــه و غیرهــا.

حجهاز جبنة الکریم
ــترة  ــات البس ــن عملی ــاز ضم ــذا الجه ــوم ه یق
بدعــم  منتجــات القســم الرئیســی لمعالجــة 

اجبــان الکریــم ذات نکهــة والســاذج.

مخازن التبرید
ــة  ــب والبوظ ــة الحلی ــازن صیان ــدة مخ ــم لع ــد الدائ ــاز بالتبری ــذا الجه ــوم ه یق

ــة. ــات المرکزی ــی المنش ــة ال ــا دون الحاج وغیره
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